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Grip op voedselveiligheid.
In één overzicht.
Maak kennis met de ARVO QA-Control Tower

Een kwaliteitssysteem bestaat uit meer dan procedures en registraties. U wilt weten wat 
aantoonbaar op orde is, waar risico’s ontstaan en welke acties nog aandacht vragen. De 
ARVO QA-Control Tower brengt deze informatie samen in één overzichtelijke QA-
cockpit.

Van losse documenten naar bestuurbare kwaliteitszorg
Duidelijk overzicht  •  Gerichte opvolging  •  Onderbouwde statusbeoordeling

Waarom een QA-Control Tower?
Audits, HACCP, verificaties, interne controles, training en leveranciersbeheer leveren veel 
informatie op. Maar zonder samenhang is het lastig om tijdig te signaleren wat ontbreekt. De 
Control Tower helpt om de stand van zaken periodiek en gestructureerd te beoordelen.

In één oogopslag inzicht in:

• QA-managementdashboard  de belangrijkste dossier- en beheerstatussen.

• Jaarplanning en controlematrix  geplande, uitgevoerde en achterstallige controles.

• Openstaande acties en prioriteiten  verantwoordelijkheden, planning en opvolging.

• NCR/CAPA  auditbevindingen, oorzaken, acties en verificatie.

• Objectief bewijs  welke documenten en registraties een conclusie onderbouwen.

“Niet alleen vastleggen wat moet gebeuren, maar aantonen wat 
daadwerkelijk is beheerst.”
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ARVO QA-CONTROL TOWER  •  PRAKTISCH, INZICHTELIJK EN ONDERBOUWD

Kwaliteitszorg die vooruitkijkt.
Hoe werkt de Control Tower?
Uw bestaande kwaliteitssysteem vormt de basis. ARVO brengt de dossiers, planningen en 
registraties samen. Zo ziet u per onderdeel welke bewijsstukken aanwezig zijn, wat ze aantonen en 
waar opvolging nodig is.

01  INRICHTEN 02  BEOORDELEN 03  OPVOLGEN

Scope, normen en 
kwaliteitsdossier

Planning, status en 
bewijsvoering

Acties, prioriteiten en review

Wat maakt de ARVO-aanpak anders?
De Control Tower combineert overzicht met inhoudelijke QA-expertise. Een onderdeel krijgt pas de 
status “op orde” wanneer de beschikbare documenten en registraties die beoordeling ondersteunen. 
Ontbrekend bewijs en onzekerheden blijven zichtbaar.

Geschikt voor verschillende foodbedrijven
De inrichting wordt afgestemd op productie, verwerking, opslag of logistiek, inclusief HACCP en 
relevante certificatieschema’s zoals BRCGS, IFS en FSSC 22000. Scope en werkwijze bepalen we 
samen.

Vanaf 1 januari 2027
Vanaf 1 januari 2027 biedt ARVO Food Consultancy de QA-Control Tower als nieuwe 
dienstverlening aan. Inrichting en implementatie sluiten aan op uw bedrijf en bestaande werkwijze.

Uw kwaliteitssysteem onder controle.
Niet alleen tijdens de audit, maar het hele jaar door.

BENIEUWD NAAR DE MOGELIJKHEDEN?

Vraag een kennismaking of demonstratie aan.
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